
 
 

                                                   Antipasti  
    

1 Carpaccio di manzo stagionato con misticanza, semi e mango fresco 

   Cold beef with salad, seeds and fresh mango 

  € 12,00 

2 Carciofo fritto al naturale con Culatello dop  

   Fried artichoke with typical salami 

  € 11,00 

3 Uovo occhio di bue con guanciale croccante e tartufo 

    Egg with crispy bacon and truffle 

  € 10,00 

4 Antipasto del Melograno 

   Appetizer  of our restaurant 

  € 13,00 

 

5 Passatina di ceci con pane tostato e olio umbro 

   Pureed chickpeas with toasted bread and local oil 

 V € 9,00 

 

Primi piatti  
6 Paccheri alla carbonara di asparagi selvatici 

   Carbonara with asparagus 

  €  11,00 

7 Ciriole al tartufo 

    Noodles with truffle 

 V € 14,00 

8 Tagliolini con carciofi, guanciale e pecorino 

    Noodles with artichoke, bacon and pecorino cheese 

  € 9,00 

9 Risotto con gorgonzola,  salsiccia e  zafferano 

   Risotto with gorgonzola, sausages and saffron 

  € 9,50 

10 Raviolini di cacio e pepe alla gricia 

    Ravioli with cheese and pepper 

  € 9,00 

 



 
 

Secondi piatti  

 

11 Tagliata di vitello bianco con pere, guanciale e miele 

      Slices of white  veal  with pears, bacon and honey 

  € 18,00 

12 Bauletto di pollo con prosciutto, pesto di pistacchi e pecorino 

     Chicken breast filled with ham, pistachio and pecorino cheese 

  € 14,00 

13 Filetto di manzo bardato al guanciale e lauro 

     Fillet of beef dressed with bacon and laurel 

  € 23,00 

14 Scamorza affumicata al tartufo e speck d’oca 

     Smoked cheese with truffle and bacon of duck                                    

  € 12,00 

                          Contorni  
    

15 Fritto pastellato di verdure fresche  

      Fried vegetables 

 V €    6,50 

16 Verdura saltata  (del giorno) 

      Sauteed vegetables ( of the day) 

 V €   4,50 

 

17 Patate rosolate 

     Roasted potatoes 

 V €   4,50  

18 Insalata mista 

     Mixed salad 

  V € 4,50 

     

     



 

 

Dessert 

                    
    

19 Dolci della casa 

    Home made dessert 

 V € 5,50 

20  Ananas 

 

 V € 4,00 

21 Composta di frutta 

    Fruit compote 

 V € 6,00 

22 Frutta di stagione 

    Seasonal fruit 

 V € 5,00 

 

 

Allergeni / Allergens : 

Uovo / Egg   3 - 6 – 8 – 10  

Latte  / Milk    4 – 8 – 9 – 10 – 11 – 12 - 14 

Solfiti / Sulphites   6 -  8 – 9 – 10 - 12 

Frutta di guscio  / Fruit in shell     12 

 

Per coloro che hanno intolleranze si prega di avvisare il cameriere 

Please advise the waiter if you have food intolerances 


